
MENU (一例)

サラダバー

・レタス・キャベツ・海藻サラダ・キャロットラペ

・オニオンスライス・トマト・豆サラダ・コーン

・胡麻ドレッシング・青じそドレッシング・イタリアン

お造り 三種銘々盛り

惣菜

・ポテトサラダ・ジャーマンポテト・小松菜お浸し

・水雲酢・マカロニサラダ

温製料理

・グリルポーク

・若鳥唐揚げ

・パスタ

・えびフライ

・鰺フライ・海老餃子・カレー

・スープ

・手こね寿司・白御飯・味噌汁

デザート

・杏仁豆腐・抹茶水羊羹・マンゴージュレ

・いちごケーキ・抹茶ブラウニー

ドリンク

オレンジジュース・リンゴジュース・ウーロン茶・コーヒー

和洋ブッフェプラン ￥5,500（税込み）

写真はイメージ

飲み放題プラン

2,750 円(120 分)

◆ 瓶ビール・日本酒・ワイン・
ウイスキー・焼酎(芋・麦)・梅酒
ソフトドリンク

ウーロン茶・オレンジジュース・コーラ
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